
 

 

   

   

 

MENÙ DI NATALE 2022 

 
Calice di bollicine e  

amuse bouche dello chef 
 
 

Croccante di ceci con gamberi ‘viola’ di  
Sanremo e limoni della Costiera  

 
Cannolo salato, guacamole, lardo e nocciole 

 
 
 

Plin di anatra, burro nocciola, burrata 
 

 
 

Costolette d’agnello cotte rosa in crosta  
ai porri di Cervere, carote al caffè 

 
 
 

Mousse al gianduia con croccante alle noci e salsa al ribes 
 

Panettone e Pandoro Bottega Balocco, zabaione. 
 

Caffè e piccola pasticceria 
 

€ 54,00 a persona bevande escluse 

 
 

https://w.wcon.io/p/home/cookie

